ISTITUTO
T ALTA

OENO S.R.L.
Via dell’Industria, 51
25030 / Erbusco (BS)

T.+39 030 77 00 527

info@oenoitalia.com
www.oenoitalia.com

Azienda con sistema
di Gestione Qualita e
Ambiente certificati
secondo le norme UNI
EN 1SO 9001 e UNI EN
1SO 14001

MANNOPROTEINE PER VINI BIANCHI MORBIDI E ROTONDI,
AUMENTA LA SAPIDITA’

Preparato liquido a base di mannoproteine estratte da S. Cerevisiae, a peso molecolare > 3,5 kDalton,
specifiche per vini spumanti.
Conservante: E220 anidride solforosa (<0.25%).

Advance WHITE aumenta la rotondita e la morbidezza dei vini bianchi, favorisce lattenuazione
dell’astringenza e permette espressione delle note sensoriali riconducibili alla sapidita. Permette di
limitare l'invecchiamento naturale e prematuro delle componenti aromatiche dei vini bianchi e rosati,
migliorando quindi la conservabilita e la stabilita aromatica durante il processo evolutivo del vino.
Puo contribuire alla stabilita tartarica dei vini.

Prodotto indicato per migliorare ’lampiezza in bocca, la rotondita e la morbidezza.
L’uso di Advance WHITE & consigliato per vini bianchi e rosati dove permette:

« 'incremento della rotondita e della sensazione sapida del vino

« ’aumento della lunghezza in bocca

« la tenuta aromatica e la stabilizzazione organolettica

Vini bianchi e rosati: 20 - 70 ml/hl
Per l'impiego attenersi alle norme di legge vigenti in materia.

Advance WHITE si presenta in forma liquida ed e totalmente solubile, pud quindi essere aggiunto
direttamente al vino. Dopo ’aggiunta omogeneizzare accuratamente evitando |'ossigenazione. Per
determinare la dose e valutare gli effetti sensoriali, & consigliabile effettuare dei dosaggi preventivi in
laboratorio. Advance WHITE puo essere impiegato immediatamente prima dell’imbottigliamento,
aggiungendo il prodotto 24 ore prima di effettuare la filtrazione finale.

Advance WHITE ¢ disponibile in bottiglie da 1 Kg.

Confezione chiusa: conservare in luogo fresco (T < 18°C), asciutto, ventilato e privo di odori.
Confezione aperta: richiudere accuratamente e conservare in frigorifero (T <5°C), utilizzare il prodotto
entro 14 giorni dall’apertura della confezione.

Prodotto per uso enologico: ADDITIVO conforme al Reg. (UE) N. 68/2022.
Non contiene OGM e non deriva da OGM (Reg. CE 1829/2003, 1830/2003).
Contiene allergeni (Reg. UE 1169/2011): anidride solforosa.
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Leinformazioni contenute in questa scheda sono quelle disponibili allo stato attuale delle nostre conoscenze. Gli utilizzatori sono tenuti ad operare secondo le buone
pratiche dilavoro e secondo la legislazione vigente; € altresi opportuno operare con prove preliminari.
Le indicazioni riportate su questo documento non costituiscono garanzia di ottenimento del risultato.



