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COMPOSIZIONE 
Potassio metabisolfito (E2224).

CARATTERISTICHE
Aspetto: polvere
Colore: bianco
Odore: tipico di anidride solforosa 
Titolo (in K2S2O5): min. 97,2% 
Metalli pesanti: < 0,001 % 
Arsenico: < 0,0003 %
Piombo: < 0,0005 %
Selenio: < 0,0005 %
Ferro: < 0,001 %
Solfati (K2SO4): < 2,8%

IMPIEGHI
Il potassio metabisolfito libera anidride solforosa che esplica nel vino diverse attività:
• è un antisettico poichè inibisce l’attività di diversi microrganismi
• è un antiossidante poichè esso combina in presenza di catalizzatori, l'ossigeno disciolto sia nel 
vino che nel mosto
• è un antiossidasico poichè inibisce istantaneamente l'azione degli enzimi ossidasici (tirosinasi, 
laccasi) e protegge così i mosti dall'ossidazione
• combina I'etanale ed altri composti simili proteggendo l’aroma del vino

DOSI
Fare riferimento alla normativa vigente per limiti di dosaggio. 
Avvertenza: 1 g di potassio metabisolfito sviluppa 0,5 g di SO2.

MODALITA’ D’USO
Sciogliere la quantità necessaria di potassio metabisolfito con una parte del vino da trattare, aggiungere 
alla massa e provvedere ad una buona omogeneizzazione. Diluire 1:10 in acqua. Non diluire insieme ad 
acidi.

CONFEZIONI
Il prodotto è disponibile in sacchetti da 1 Kg e in sacchi da 25Kg.

CONSERVAZIONE
Confezione chiusa: conservare in luogo fresco (temperatura inferiore a 25°C), asciutto, ventilato e 
privo di odori. Confezione aperta: richiudere accuratamente e conservare in luogo fresco (temperatura 
inferiore a 15°C), asciutto e ventilato, utilizzare il prodotto in tempi brevi.

RIFERIMENTI NORMATIVI
Prodotto per uso enologico: ADDITIVO conforme al Reg. (UE) N. 68/2022.
Non contiene OGM e non deriva da OGM (Reg. CE 1829/2003, 1830/2003). 
Contiene allergeni (Reg. UE 1169/2011): anidride solforosa.
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