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POTENZIA IL TUO BUSINESS
VALORIZZA IL TUO MONDO

Attrezzature per la disinfezione con tecnologia ozono

TECNOLOGIA 03

LA SANIFICAZIONE DEI VASI VINARI E DELLE ATTREZZATURE DELLA CANTINA IN MANIERA
IMMEDIATA, GARANTITA E SENZA RESIDUI



Perché sceglierlo? 77

O
E rapido N/

Ha un consumo energetico limitato (1.5-1.6kw) LG

E intuitivo e pratico

Permette un risparmio idrico e di tempo

Grazie alla sua forma gassosa, viene distribuito in maniera omogenea su tutte

le superfici e le penetra a fondo

Non lascia alcun residuo

Ha 15 anni di storia e di studi alle spalle

v' Abbatte i sentori sgradevoli del vino, favorendone un miglioramento
organolettico

v' Elimina totalmente muffe e lieviti indesiderati

v’ Permette un prolungamento della vita dei vasi vinari lignei
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L’UNICA SOLUZIONE
COMPLETAMENTE
NATURALE, ECOLOGICA
E RAPIDA GARANTITA
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Perché diffidare di un macchinario ad
ozono “qualunque?”?

Perché 03 Technology e 'unico partner
che garantisce
la produzione di ozono, generato da
OSSIGENO PURO.

Inoltre, ogni trattamento puo essere
perfettamente personalizzato
sulle esigenze della tua Cantina.

03 Technology e l'unico brevetto registrato che ti fornisce
la GARANZIA del RISULTATO sul trattamento,

verificabile tramite analisi di laboratorio.

Ricevi ora, gratuitamente e solo per
questa occasione, il_manuale per
conoscere gli strumenti del
Controllo Microbiologico nella tua
Cantina.
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